
  

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 2 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pays d'Oc Pinot Noir Cuvée de Brieu 
 

畑はオード県の西に位置します。粘土石灰質土壌で、昼夜の気温差があるため、葡萄からワイン

に豊かなアロマがもたらされます。ブルゴーニュのスタイルを目指し柔らかい抽出をするために、

空気圧式の機械でピジャージュを行います。ピノ ノワールの繊細なアロマを保つため、24 度の

低温に管理しながら 10 日間発酵させます。圧搾し、澱引きした後、マロラクティック発酵を行い

ます。その後、澱と共に熟成させます。赤のベリーの非常に華やかなアロマ、さらに紫の花やリ

コリスのアロマも感じられます。柔らかく、こなれたタンニンです。余韻の中にも、再びレッド

ベリーの風味があり、同時にタバコやローストしたアーモンドの香ばしいニュアンスもあります。 

 

【赤・ミディアムボディ】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：フランス／ラングドック ルション／I.G.P. ペイ ドック 

生産者：フォンカリュ  葡萄品種：ピノ ノワール 100％ 

品番：FC-298／JAN：4935919312981／容量：750ml ¥1,760(本体価格¥1,600) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CUVÉE DE BRIEU 

PINOT NOIR 

フォンカリュは、1967 年に、モーリス グリニョンによって設立された生産者組合です。7 ヶ所あ

る醸造所で造られるワインは、エノログのダルマニヤックとアグロノモのガブリエール ルッチが

チェックしています。この 2 人を中心に年間を通して農夫達に畑や区画ごとに細かく指導を行ってい

ます。現在、650 の栽培家がおり、4,000ha の葡萄畑を管理しています。フランスワイン専門誌「ラ 

ルヴュ デュ ヴァン ド フランス」で『2012 年度年間最優秀生産者組合』を受賞。2015 年には

ドイツのマイニンガーが発行する有力なワイン専門誌「Weinwirtschaft で『フランス最高の生産者

組合 20』のトップに選出。さらに、英飲料業界誌「Drinks International」にて『世界で最も評価さ

れているワインブランド TOP50』に選出。南仏の中では、フォンカリュが唯一選ばれました。 

 



 

※ヴィンテージ、価格など記載されている情報は 2024 年 2 月時点のものです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Pays d'Oc Cabernet Sauvignon Cuvée de Brieu 
 

畑は、西部オードの石灰岩粘土土壌の平地で、昼と夜の温度差があります。空気圧式の機械でピジャー

ジュし、丁寧に抽出します。カベルネ ソーヴィニヨンの香りを保つように、24 度の低温で発酵させま

す。10 日間の短い醸しの後、圧搾します。マロラクティック発酵の前に、清澄します。綺麗な澱と共に、

瓶詰めまで熟成させます。黒と赤スグリ、ダークフルーツのノート、バニラやチョコレートの香り、バ

ランスのとれたしなやかなタンニンがあり、凝縮した甘い果実味が豊かなワインです。心地よいカベル

ネの風味があります。 

 

【赤・フルボディ】＜Alc. 13.0％＞ 

国／地域等：フランス／ラングドック ルション／I.G.P. ペイ ドック  

生産者：フォンカリュ  葡萄品種：カベルネ ソーヴィニヨン 100％ 

品番：FB-756／JAN：4935919217569／容量：750ml ¥1,650(本体価格¥1,500) 

 

 

Pays d'Oc Chardonnay Cuvée de Brieu 
 

畑は粘土石灰質土壌で、標高 87m の比較的冷涼な北向きのテラスに広がっています。収穫した葡萄は

酸化しないよう低温に保ってセラーに運びます。数時間コールドマセラシオンを行い、アロマを抽出し

ます。その後、プレスし、澱下げします。選別酵母を加え、14 度の低温で発酵させます。きれいな澱と

共にフレンチオークで熟成させます。グリーンがかった淡い黄色。白い花や熟した果実の魅力的で複雑

なアロマの中に、微かにハチミツの要素があります。リッチでエレガント、とてもしなやかな口当たり

です。 

 

【白・辛口】＜Alc. 13.5％＞国／地域等：フランス／ラングドック ルション／I.G.P. ペイ ドック    

生産者：フォンカリュ  葡萄品種：シャルドネ 100％ 

熟成：フレンチオークで数ヶ月 

品番：F-609／JAN：4935919046091／容量：750ml ¥1,760(本体価格¥1,600) 

 

 

フォンカリュでは高い品質を実現するため、栽培農家から集めた葡萄

を、畑、セラー、ブレンドの段階でこまかく分析しています。区画ごと

に最良のタイミングで収穫された葡萄は、その特徴ごとに分類され、

別々に醸造します。①フルーティ、②ミネラル、③スパイス、④タンニ

ンなどです。これらはさらに品質によってランク付けされます。例えば、

フルーティに分類されたタンクは、フルーティ A、フルーティ B、フルー

ティ C など、品質によってレベル分けされます。それらをワインのスタ

イルに合わせてブレンドします。ひとつの品種だけでも、性格の異なる

様々なタイプ、味わいに分けられたタンクや樽があり、その中でも「キュ

ヴェ ド ブリュ」シリーズは、良い品質のタンクや樽のワインのブレ

ンドで出来ています。 

区画別、タイプ別に醸造。 
さらにタンクや樽のレベル分けを行う。 
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